
R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ



R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
ИДЕЯ

 ПОЛНЫЙ КОМПЛЕКС УСЛУГ ПО ВНЕДРЕНИЮ ПЕРЕДОВЫХ ТЕХНОЛОГИЙ 
АВТОМАТИЗАЦИИ БИЗНЕС ПРОЦЕССОВ БАРА, РЕСТОРАНА, КАФЕ, ГОСТИНИЦЫ

 УНИВЕРСАЛЬНОСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ В СОВРЕМЕННЫХ ФОРМАТАХ И 
КОНЦЕПЦИЯХ ЗАВЕДЕНИЙ 

 СОЗДАНИЕ ДОПОЛНИТЕЛЬНЫХ КОНКУРЕНТНЫХ ПРЕИМУЩЕСТВ, ПУТЕМ 
РАСШИРЕНИЯ СЕРВИСНЫХ И ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ВОЗМОЖНОСТЕЙ



R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
РЕСУРСЫ

 СОТРУДНИКИ – КВАЛИФИЦИРОВАННЫЕ СПЕЦИАЛИСТЫ С МНОГОЛЕТНЕЙ 
ПРАКТИКОЙ

 ПРЕДСТАВИТЕЛЬСТВО ОБСЛУЖИВАЮЩЕЙ ОРГАНИЗАЦИЯ В РЕГИОНЕ –
ПОКРЫТИЕ ВСЕГО СЕВЕРО-КАВКАЗСКОГО ФЕДЕРАЛЬНОГО ОКРУГА

 СРОКИ – НАЛИЧИЕ ОБОРУДОВАНИЯ И КОМПОНЕНТОВ СИСТЕМЫ, 
ПРИМЕНЕИЕ ПРОВЕРЕННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ



R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
ПРЕИМУЩЕСТВО

 ВЫСОКИЙ СТАТУС СИСТЕМЫ – R-KEEPER ЛИДИРУЮЩАЯ ПРОГРАММА В 
РЕГИОНЕ

 АВТОМАТИЗАЦИЯ ПОЛНОГО ЦИКЛА – КОНСУЛЬТАЦИИ, ПРОЕКТИРОВАНИЕ, 
ПОСТАВКА, МОНТАЖ, НАСТРОЙКА, ОБУЧЕНИЕ, ГАРАНТИЙНОЕ И 
ПОСЛЕГАРАНТИЙНОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ, ТЕХНИЧЕСКАЯ ПОДДЕРЖКА

 ЕДИНОЕ ЦЕНООБРАЗОВАНИЕ С АВТОРИЗОВАННЫМИ ДИЛЛЕРАМИ 
ОБОРУДОВАНИЯ И ПРОГРАМНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ R-KEPPER - КОМПЛЕКСНОЕ 
ОСНАЩЕНИЕ + АВТОМАТИЗАЦИЯ = ОДИН ОПЕРАТОР

 БЕЗОПАСТНОСТЬ – ЮРИДИЧЕСКИЕ ГАРАНТИИ И КОНФЕДИЦИАЛЬНОСТЬ



R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
КЕЙС №1
FAST FOOD OPTIMA

Комплекс автоматизации для ресторана 
самообслуживания.
КЕЙС №1 «FAST FOOD OPTIMA» 
СРОК ВВОДА В ЭКСПЛУАТАЦИЮ – 1 рабочий день

СПЕЦИФИКАЦИЯ:
Сенсорный Терминал 11,6" моноблок – 1 шт.
Термопринтер ресторанный – 1 шт.
Карты для сотрудников – 10 шт.
ПО Кассир R-Keeper – 1 шт.
ПО Менеджер R-Keeper (управленческий учет) – 1 шт.
Инсталляция и пуско-наладка – комплект
Обучение и консультация – курс.



R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
КЕЙС №2
RESTAURANT OPTIMA

Комплекс автоматизации для ресторана, кафе, 
бара.
КЕЙС №2 «RESTAURANT OPTIMA»
СРОК ВВОДА В ЭКСПЛУАТАЦИЮ – 1 рабочий день

СПЕЦИФИКАЦИЯ:
Сенсорный Терминал 15" моноблок – 1 шт.
Термопринтер ресторанный – 1 шт.
Карты для сотрудников – 10 шт.
ПО Кассир R-Keeper – 1 шт.
ПО Склад StorHous_5 (складской учет) – 1 шт.
ПО Менеджер R-Keeper (управленческий учет) – 1 шт.
Инсталляция и пуско-наладка – комплект
Обучение и консультация – курс.



SHELTER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
КЕЙС №3
HOTEL OPTIMA

Комплекс автоматизации для гостиницы, мини 
отеля с номерным фондом до 35 номеров.
КЕЙС №3 «HOTEL OPTIMA»
СРОК ВВОДА В ЭКСПЛУАТАЦИЮ – 1 рабочий день

СПЕЦИФИКАЦИЯ:
ПО Shelter-Lite (комплекс управления объектом) – 1 шт.
Инсталляция и пуско-наладка – комплект
Обучение и консультация – курс.



R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
БЛЕСТЯЩИЕ РЕШЕНИЯ

 МОДУЛЬНОСТЬ – ПОЗВОЛЯЕТ РЕШИТЬ ЛЮБЫЕ ЗАДАЧИ БИЗНЕСА
 МАШТАБИРУЕМОСТЬ – ЛЮБОЙ ФОРМАТ И РАЗМЕР ПРЕДПРИЯТИЯ
 СОВМЕСТИМОСТЬ – ВОЗМОЖНОСТЬ БЫСТРОГО ВНЕДРЕНИЯ, НИЗКИЕ 

ТРЕБОВАНИЯ К ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЕ



R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
СЕРВИС

 УСТАНОВКА, ПУСКО-НАЛАДКА И ОБУЧЕНИЕ ПЕРСОНАЛА 
НА ОБЪЕКТЕ

 БУХГАЛТЕРСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ И КОНСУЛЬТАЦИИ 
ПО ВЕДЕНИЮ КАССОВОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ПРЕДПРИЯТИЯ

 УДАЛЕННАЯ ТЕХНИЧЕСКАЯ ПОДДЕРЖКА
 ГАРАНТИЙНЫЙ И ПОСЛЕГАРАНТИЙНОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ
 ОПЕРАТИВНОЕ РЕАГИРОВАНИЕ, ВЫЕЗД ИНЖЕНЕРА НА 

ОБЪЕКТ 



R-KEEPER
АВТОМАТИЗАЦИЯ
STEP BY STEP

1. ПРОВОДИМ АУДИТ ОБЪЕКТА, ДАЕМ РЕКОМЕНДАЦИИ, ФОРМИРУЕМ КОММЕРЧЕСКОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
2. ЗАКЛЮЧАЕМ ДОГОВОР НА МОНТАЖ СИСТЕМ И ТЕХНИЧЕСКОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ ОБЪЕКТА
3. В САМЫЕ СЖАТЫЕ СРОКИ ПРОЭКТИРУЕМ И РЕАЛИЗУЕМ СИСТЕМУ АВТОМАТИЗАЦИИ, ПРОВОДИМ 

МОНТАЖ И НАСТРОЙКУ ОБОРУДОВАНИЯ, УСТАНАВЛИВАЕМ ПРОГРАМНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ
4. ПРОВОДИМ КОНСУЛЬТИРОВАНИЕ И ОБУЧЕНИЕ ПЕРСОНАЛА
5. ПЕРЕДАЕМ НА АБОНЕНТСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ ОПЕРАТОРУ ПРОГРАМНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, ДЛЯ 

ОКАЗНИЯ ВСЕСТОРОНЕЙ ТЕХНИЧЕСКОЙ ПОДДЕРЖКИ И РЕГУЛЯРНОГО ОБНОВЛЕНИЯ ПРОГРАМНЫХ 
ПРОДУКТОВ



Компания "Верные Решения"
Краснодар, ул.Северная 476, 
3 этаж, офис 1
тел.: +7(918)953-49-53
тел.: +7(928)239-38-63
sale@vr-horeca.ru
www.vr-horeca.r


